IL PALAZZO
LOUNGE BAR
AT VILLA LARIO
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Villa Lacia

lane da Cme

Pizza fritta, passata di pomodoro, basilico, Parmigiano .7 14€

Fried pizza, tomato sauce, basil, parmesan

Pan brioche tostato, alici marinate, salsa verdes-4 14€
Toasted brioche bread, marinated anchovies, green sauce

Tartare di branzino, agrumi, capperi, lattuga . 18€
Seabass tartare, citrus, capers, lettuce

Maritozzo, pancia di maiale, maionese speziata,
cetrioliniin conserva 71 14€

Maritozzo, pork belly, spiced mayonnaise, preserved cucumbers

Burrata di bufala ;10€

Buffalo burrata

Giardiniera della suocera 12 10€

Mother-in-law's giardiniera

Tartare di manzo, Parmigiano, nocciole, acciughe.18€

Beef tartare, Parmesan, hazelnuts, anchovies

Pasta fritta, all’ Amatriciana 1:7 14€

Fried pasta, Amatriciana style

Cubo di manzo alla milanese, patate, salsa tartara.s;20€

Milanese-style beef cube, potatoes, tartar sauce

Formaggio di capra fresco, pera e radicchio marinato -2 14€

Fresh goat cheese, pear and marinated radicchio

Verdure di stagione marinate all’olio e limone,
salsa alle mandorle, sesamo 11 10€
Seasonal vegetables marinated with oil and lemon,

almond sauce, sesame

Tiramisu 13,7 14€
Artisanal ice-cream 712 & sorbets 14€
Panna cotta, mango, coffee - 10€

Allergens 1. glutine-cereali | grain-gluten 2. crostacei | shellfish 3. uova | eggs 4. pesce | fish 5. arachidi | peanuts 6. soia | soya 7. latte | milk 8.
frutta a guscio | nuts 9. sedano | celery 10. senape | mustard 11. semi di sesamo | sesame seed 12. solfiti | sulphites 13. lupini | lupins 14.
molluschi | seafood — mollusc
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