
tasting menu
at Villa Lario



Allergens 1. glutine-cereali | grain-gluten 2. crostacei | shellfish 3. uova | eggs 4. pesce | fish 5. arachidi | peanuts 6. soia | soya 7. latte | milk 8. 
frutta a guscio | nuts 9. sedano | celery 10. senape | mustard 11. semi di sesamo | sesame seed 12. solfiti | sulphites 13. lupini | lupins 14. 
molluschi | seafood – mollusc 19. carne | meat

Tasting menu
5 servings 90€

Antipasti

Romaine lettuce, peanuts, “Colonnata” lard, cucumbers 5,11

Lattuga romana, arachidi, lardo di colonnata, cetrioli

Seabass crudo, peas, lime and shallot chutney 4,12

Crudo di branzino, piselli, composta di lime e scalogno

Primi

Green ravioli Bugiardi, basil sauce, vegetables, wild herbs 1,3

Ravioli bugiardi al verde, salsa al basilico, ortaggi, erbe spontanee

Secondi

Mediterranean croaker, courgette flower, almonds, prawn sauce  2,4

Ombrina, fiori di zucca, mandorle, ristretto di gamberi
o

Beef fillet Milanese style, pepperoni, anchovies 1,3,4,7

Filetto di manzo alla milanese, peperoni, acciughe

Dolce o formaggio

Camomille cremoso, mango, pepper milk chips 3,7

Cremoso alla camomilla, mango, chips di latte al pepe
o

Italian cheese. Moncenisio blue cheese, 
Romano Pecorino, Lombard Quartirolo 7

Formaggi. Blu del Moncenisio, Pecorino Romano, 
Quartirolo Lombardo 

Discover our tasting menu by Davide Maci, Excecutive 
Chef at Villa Lario, based on seasonal exceptional italian 
products, celebrating italian territory and savoir faire 


